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HOTEL CIVIS CASTELLÓN CENTER 
MENÚS DE EMPRESAS 

 
MENÚ Nº 1 

 

Ensalada de tomate, atún, aceitunas y huevo duro, con aceite de oliva virgen 
 

Paella Valenciana de Pollo y Conejo 
 

Carpaccio de piña con helado de hierbabuena 
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 
 
 

MENÚ Nº 2 
 

Ensalada de pollo, con pasas y mayonesa suave de sobrasada ibérica 
 

Fideuá 
 

Mouse de chocolate blanco con polvo de avellanas 
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 
 
 

MENÚ Nº 3 
 

Terrina de merluza y verduras con tapenade y coluis de tomate raf 
 

Pollo de corral relleno de setas, con tallarines de verduras y jugo de montaña 
 

Ensalada de frutas del tiempo con sorbete de frambuesas 
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 



 

 

 

 

 
Hotel Civis Castellón Center  Ronda Mijares, 86 - 12002 Castellón - Tel 964 342 777 Fax: 964 254 929 

eventos@hotelcasteloncenter.com   -   www.hotelcastelloncenter.com 

 

MENÚ Nº 4 
 

Mozzarella de búfala con jamón de Teruel y pesto  
 

Filete de salmón a la parrilla con verduritas salteadas y holandesa de estragón 
 

Torrija con helado de vainilla y canela 
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 
 
 

MENÚ Nº 5 
 

Variación de brotes tiernos con escabeche suave de codorniz 
 

Carrillera de cerdo con cebollitas glaseadas y patatas risoladas 
 

Helado de yogur con frutos rojos 
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 
 
 

MENÚ Nº 6 
 

Canelones rellenos de espinacas al parmesano 
 

Jamón braseado al Oporto con patatas gratinadas al horno 
 

Nuestra cheesecake  
 

Agua Mineral 
Vino tinto Viñas del Vero (D.O. Somontano) 

Café 
 
 

Precio: 25.00 € 

7% IVA incluido 
 

Estos menús se servirán en el Restaurante del Hotel. En caso de desear un salón 
privado, consulten con el Maitre. 

 

 

 


