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Menú nº1……………………………………………………..38,00 € 

 
Snacks 

Rosquilletas, aceitunas aliñadas y almendras marconas 

 

El Menú 

Centro de mesa: 

Montadito de verduras a la plancha con cecina de buey 

Pimientos asados con regaliz, esturión ahumado y huevo frito 

Ensalada de pollo de corral escabechado con setas silvestres 

Buñuelitos de bacalao con hierbas frescas 

 

Dorada a la sal de pino con piñones, pinatells y aceite de oliva 

 

Helado de carajillo de ron quemado, coca de almendra 

 

Trufas de chocolate y naranja 

 

Bodega 

Aguas minerales, 

Vino Blanco Gran Cardiel, D.O. Rueda 

Vino tinto Crianza Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja 

Cafés e Infusiones 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

IVA  INCLUIDO 
Hotel Luz Castellón. C/ Pintor Oliet, 3 – 12006 Castellón - Tel 964 201 010 Fax: 964 201 011 

eventos@hotelluz.com   -   www.civishoteles com -  www.hotelluz.com 
 

 

 

 

 

 

 

 

Menú nº2…………………………………………………….41,00 € 
 

Snacks 

Rosquilletas, aceitunas aliñadas y almendras marconas 

 

El Menú 

 

Ensalada crocant de langostinos con verduritas, flores y aliño de fruta de la pasión 

 

Arroz carnaroli con ibéricos, alcachofas y queso de oveja 

 

Asado de ternera a baja temperatura con salsa de setas y chips de boniato 

 

Fresones con vino y rosas 

 

Pastel de chocolate y naranja, helado de azafrán 

 

Bodega 

Aguas minerales, 

Vino Blanco Gran Cardiel, D.O. Rueda 

Vino tinto Crianza Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja 

Cafés e Infusiones 
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Menú nº3……………………………….……………………..43,00 € 

 
Snacks 

Rosquilletas, aceitunas aliñadas y almendras marconas 

 

El Menú 
 

Centro de mesa: 

Esgarrat de pimientos asados y caballa en escabeche picante 

Las croquetas de puchero 

Los huevos rotos con jamón 

 

Arroz de gambitas rojas y verduras de temporada 

 

Meloso de cordero, 

salsa de pimienta, nuez y canela 

 

Piña asada a la naranja, helado de vainilla 

 

Trufas de chocolate y naranja 

 

 

Bodega 

Aguas minerales, 

Vino Blanco Gran Cardiel, D.O. Rueda 

Vino tinto Crianza Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja 

Cafés e Infusiones 
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Menú nº4……………………………………………………….49.00€ 
 

Snacks 

Rosquilletas, aceitunas aliñadas y almendras marconas 

 

El Menú 

 

Espuma de foie gras de pato con calabaza asada y aceite de trufa 

 

Calamar cocinado a baja temperatura 

con mahonesa de coco y lima kéfir 

 

Bacalao asado con fideuá fina de alcahofas 

y all-i-oli de aceitunas negras 

 

Meloso de cordero, 

salsa de pimienta, nuez y canela 

 

Piña asada a la naranja, helado de vainilla 

 

Trufas de chocolate y naranja 

 

Bodega 

Aguas minerales, 

Vino Blanco Gran Cardiel, D.O. Rueda 

Vino tinto Crianza Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja 

Cafés e Infusiones 
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Menú nº5……………………………………………………….54,00 € 
 

Snacks 

Rosquilletas, aceitunas aliñadas y almendras marconas 

 

El Menú 

 

Panna cotta de verduras blancas con caviar avruga, sopa de rúcula y almendras 

 

Esgarrat de pimientos asados y caballa en escabeche picante 

 

Arroz de gambitas rojas y verduras de temporada 

 

Dorada a la sal de pino con piñones, pinatells y aceite de oliva 

 

Asado de ternera a baja temperatura con salsa de setas y chips de boniato 

 

Fresones con vino y rosas 

 

Pastel de chocolate y naranja, helado de azafrán 

 

Bodega 

Aguas minerales, 

Vino Blanco Gran Cardiel, D.O. Rueda 

Vino tinto Crianza Ramón Bilbao D.O.Ca Rioja 

Cafés e Infusiones 
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Los complementos 
 

 

Licores (acompañando los cafés)………………………………………………....1,60 € 

 

 

Trufas y miniaturas dulces …………………………………………………………2,00 € 

 

 

Azpilicueta Crianza (d.o. Rioja)……………………………...……….……………2,50 € 

 

 

Cava Gramona Brut…………………………………..……………………….…....3,00 € 

Para empezar la comida, o en el pòstre… 

 

Sorbetes ……………………………………………………………………….……..3,00 € 

De limón al cava, Mojito, etc…. 

 

Tarta de celebración…………………………………………….…………………..4,80 € 

 

 

 

Otras Opciones 

 
Nuestros menús están confeccionados de manera genérica, no dude en ponerse 

en contacto con nuestro equipo si desea realizar cualquier cambio o sugerencia. 

Nos adaptaremos a sus necesidades. 

 

 

 

 

 

 

 


