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Menus de Comunion 2011
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Para las comuniones del ano 2011, queremos recordarle los siguientes puntos:

1.- Disponen de una seleccion de cinco menus de comunion para adultos. Escojan
el que mas les agrade, y si tienen alguna duda, consulten con el Maitre.

2.- Existen tres menus para nifos a un precio de 35,00 Euros.
Menu de Nifios N° 1
Entremeses Variados
Pechuga de Pollo Empagada con Patatas Fritas

Chuletas de Cordero a la Plancha con Patatas Fritas

Helado y Tarta de Comunion
Pan, Agua Mineral y Refrescos.

Menu de Ninos N° 2
Entremeses Variados

Mini Hamburguesas
Mini Frankfurt

Helado y Tarta de Comunion
Pan, Agua Mineral y Refrescos.
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3.- Durante la tarde, y antes de terminar las actividades, se ofrece a los nifos una
merienda especial asi como refrescos variados. (El precio de la merienda va
incluido en el menu de nifos)

4.- El Hotel Luz Castellon obsequia a todos los nifos invitados a alguna de las
comuniones, con dos horas de animacion, especificamente preparada para chicos y
chicas de todas las edades, en la que les hardn participar en diversas actividades,
concursos y entretenimientos. Existe un numero minimo de participantes.

5.- El Hotel Luz Castellon dispone de plazas de garaje que pone a disposicion bajo
disponibilidad, de todos los invitados a las comuniones, de manera totalmente
gratuita.

6.- Para aquellas personas que requieran alojamiento, les podemos ofrecer un
descuento especial en las habitaciones. Consulten con el Maitre.

7.- El precio de los menus incluye, la decoracion floral de las mesas asi como las
minutas personalizadas de recuerdo.

Condiciones de Contratacion

1.- La Reserva de Salon es vdlida durante quince dias desde la visita de los
contratantes

2.- La Contratacion de la Comunion conlleva la firma de un contrato con un
deposito de 1.000 Euros.

3.- Cualquier cancelacion de la Comunion, una vez contratado el mismo, conlleva
la pérdida del importe integro del depdsito.

4.- Eleccion del menu. Deberda ser fijado con un maximo de 15 dias antes de la
fecha de celebracion.

5.- Comunicacion del numero de invitados. Deberd ser comunicado diez dias antes
del evento, siendo este el numero minimo de cubiertos que serad facturado por el
hotel.

6.-Segun la ley 42/2010, (ley antitabaco 2011) queda prohibido fumar en todas las
instalaciones del establecimiento, exceptuando las habitaciones habilitadas para
ello.
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MENU NOL....oiiiieeee et creeeennn...08,00 €

Ensalada de codorniz en escabeche balsamico de miel y fruto rojos
con hierbas tiernas y almendras tostadas

La caldereta de langostinos
La Caipiroska

Fricando ibérico
con edulis, avellanas y trufa

Bizcocho coulant de chocolate y naranja
helado de cointreau

Tarta conmemorativa
Aguas minerales, bodega recomendada, café y licores

(ST L 0 71,00 €

Crema templada de esparragos verdes
con zamburifas y jamoén

Centro de merluza
con puerros y langostinos

Sorbete de fresones y rosas al monastrell

Asado de ternera a las 36 horas con crema de champinones
y chips de verduras

Helado de chocolate con galletas de jengibre
y espuma de leche especiada

Tarta conmemorativa
Aguas minerales, bodega recomendada, café y licores
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Ensalada de langostinos
con patatas ahumadas, verduritas, flores y brotes

Rodaballo a la plancha
con salsa de chipirones

Sorbete de naranja, cava y cointreau
Nuestro tournedo de ternera al Foie

Helado de nueces caramelizadas
Wanton frito y sopita de chocolate

Tarta conmemorativa
Aguas minerales, bodega recomendada, café y licores

MENU NOA......oeeeee et 86,00 €

Ravioli Gigante de gambas rojas y boletus edulis

Rape asado
Verduras trinchadas y salsa de azafran

Sorbete de limon al cava

Paletilla de cordero rustida a la canela
Con pifones, chalotas y frutas de hueso

“Nieve sobre tierra“(avellanas, chocolate y trufa)

Tarta conmemorativa
Aguas minerales, bodega recomendada, café y licores
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Ensaladilla de patata y bogavante
con mahonesa cremosa de trufas

Bacalao a 50°C
con pimientos del piquillo, gamba roja y chips aromaticos

Mojito
Ron, hierbabuena y y limén

Solomillo de ternera al Sirah
con cerezas, regaliz y pimienta

Sopa de chocolate blanco con cookies y helado de fruta de la pasion

Tarta conmemorativa
Aguas minerales, bodega vinos recomendada, cava dominio de la vega brut, caféy
licores

Bodega recomendada

Vino Blanco Gran Cardiel (D.O. Rueda)
Vino Tinto Ramon Bilbao Crianza (D.O.C. Rioja)
Cava Gramona Brut
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